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Vincent Cruege

Directeur, CEnologue
D E gammes de produits
élargies pour satisfaire
le plus grand nombre, des réseaux de
distribution de plus en plus variés, de
nouveaux consommateurs de plus en
plus éloignés de nos chateaux, une
compétition sans répit sont les
principales caractéristiques du monde
du vin aujourd’hui. La maitrise
technique et I'expertise viticole des
VIGNOBLES ANDRE LURTON sont
depuis longtemps reconnues, mais
ne sont plus aujourd’hui que
composantes des multiples facteurs de
succes de I'entreprise. Maintenir notre
avance n’est possible qu’en ayant une
bonne connaissance des marchés, des
produits, des réglementations, des
techniques, des comportements et
bien sir des opportunités. Proposer
nos produits a forte identité au bon
moment et au bon endroit est gage de
développement durable de I'entreprise

Véronique Bouffard
Responsable Communication

Andrée Ebersole
Responsable Marketing

et de ses partenaires, répartis sur plus
de 30 pays. Le service des Relations
Extérieures a été crééilyaunana
partir de cadres expérimentés de
I’entreprise pour fournir a toutes nos
équipes commerciales, et a nos clients,
tout le support nécessaire a la mise
en place de nos stratégies
commerciales. Marketing Stratégique,
Communication, Publicité, Relations
publiques, Nouvelles Technologies de
Communication sont les missions
confiées a une équipe aux
compétences multiples, batie autour
de VINCENT CRUEGE, Directeur,
Enologue et récent diplémé MBA,
de VERONIQUE BOUFFARD,
Responsable Communication et de
ANDREE EBERSOLE, Responsable
Marketing.

VINCENT CRUEGE

CENOLOGUE

DIRECTEUR DU SERVICE DES
RELATIONS EXTERIEURES

TITULAIRE d’'un DEA de
géographie rurale, spécialisée dans
I’histoire du vignoble des Graves de

Bordeaux, est entrée il y a maintenant
une dizaine d’années au sein des
Vignobles. Son travail consiste a

reconstituer I'histoire de nos
différents crus et a préserver les
archives de notre société.
Consultation de vieux manuscrits,
découvertes d’anciennes photos lui
ont permis de mettre a jour une
histoire passionnante et fort
ancienne. Un tel patrimoine est
aujourd’hui, pour la promotion de
nos vins, une véritable richesse et un
plus incontestable a 'heure de
'ouverture de nos propriétés a
I'oenotourisme...

HELENE BRUN-PUGINIER
ARCHIVISTE - DOCUMENTALISTE




CHATEAU LA LOUVIERE

BLANC 2007
GUIDE HACHETTE DES VINS 2010 0/-09-2009
*%

¢ Une remarquable bouteille, marquée par le
Sauvignon comme toujours, qui évoque le citron,
la fleur de tilleul et la poire mdre. Séveux et
savoureux, puissant mais aimable, le palais est
dun grand classicisme. A attendre 4 ou 5 ans.®

WINE ENTHUSIAST 30-06-2009 94/100

¢ Riche et crémeux, ce vin a du poids en méme
temps que la fraicheur caractéristique des
2007. Les notes de fruits jaunes et poire épicée
sont adoucies par de I'épice, quelques notes
herbacées et des effluves agréables de peau de
pomme. Vaut la peine d'attendre 3-4 ans.
Capsule a vis. Sélection cave. **

BLANC 2008
VINIFERA 30-06-2009 %% %

““Notes grillées, agrumes, péche rétie. Lentrée

en bouche est assez dense, avec une trés belle
- texture fruitée, joli volume a I'évolution, porté

par une remarquable frafcheur et tonicité.””
« DECANTER 30-06-2009 %%%% 17
““Expression fine et florale de Sauvignon

Blanc avec une minéralité complexe
typique des Graves. Sa fermeté garantira
sa tenue. (2012-2016)**
WINE ADVOCATE (5-05-2009 88-90/100

WINE SPECTATOR /5052009 87-90/100

¢ Riche et savoureux, surtout pour le millésime,
avec des notes mdres de miel et de pomme.
Rond, mais aussi frais et vif. Tres trés bon.””
JAMES SUCKLING

! -I-“f

DIVINUS

ROUGE 2005

LOS ANGELES INTERNATIONAL WINE
COMPETITION 0/-09-2009

MEDAILLE D'ARGENT

Concours International du Vin de Los Angeles.

WINE ADVOCATE 30-04-2008 89
¢ La cuvée prestige, Divinus 2005, est un

assemblage de 80% Merlot et 20% Cabernet
Sauvignon. La robe est rubis pourpre foncé, le

nez révele des notes agréables de cassis,
réglisse, fumée et sous-bois. Moyennement
charpenté, fruité, excellentes profondeur et

ans.”” ROBERT PARKER

THE WINE SPECTATOR 0/-03-2008 90
““Frais, séduisant, aux notes de baies
rouges et cassis. Ample, tanins veloutés,
légére note persistante de vanille et de
fruits rouges. Boire apres 2012.>°

longueur, il devra bien vieillir pendant 7 ou 8

CHATEAU LA LOUVIERE
ROUGE 2008
VINIFERA 30-06-2009 % %%

¢ Belle robe sombre. Il est sur la prise de bois.
Nez épicé, fruits noirs, graphite, qui offre une
certaine complexité. La bouche est dense,
serrée avec beaucoup de présence. Il ne
manque pas de coffre et constitue une trés
jolie réussite de la propriété.”®
LA REVUE DU VIN DE FRANCE |5-05-2009
15.5-16.5/20

¢ La Louviere présent un nez fondu et élégant,
avec un beau fruit et d'agréables notes
minérales. En bouche, il se montre charnu,

fondant, riche et mdr, avec beaucoup de fruit

et de fraicheur. Un joli vin au bon potentiel.*®
LE POINT /5-05-2009 15-15.5/20

aux tanins bien travaillés, bien fait, dans la
séduction. 2015/15 ans.>® JACQUES DUPONT

WINE ENTHUSIAST |/5-05-2009

S 1'g- 86-88/100

““Déja équilibré, la touche aigué de

est fraiche mais toujours douce.””

€¢Grillé, café, bouche ronde, souple, chocolatée,
bien fondue, boisé bien travaillé, vin moderne

caramel se marie harmonieusement avec
des tanins souples et élégants. La finale

CHATEAU BONNET
BLANC 2008
WINE ENTHUSIAST 30-06-2009 88/100
¢“Ce 2008 tout jeune montre des fruits
jaunes vifs, et des notes insistantes
- d'agrumes. Le fruit est d'une fraicheur
incandescente et pur, le vin est prét a
boire mais se gardera encore un an.
Capsule a vis.”*

ROSE 2008
GUIDE HACHETTE DES VINS 2010 0/-09-2009
*k

¢ Un des nombreux chdteaux de la famille

André Lurton, hérité en 1956 et dominant la
vallée de la Dordogne au nord de I'Entre-
deux-Mers. La réputation de ses vins n'est
plus a faire, et ce rosé né de Merlot et
Cabernet Sauvignon implantés sur un terroir
argilo-calcaire prouve encore une fois le
haut niveau de technicité et de qualité du
domaine. Au nez, on découvre une valse
d'aromes intenses de groseille et de mdre.
S’ensuit une sensation de croquer un fruit
en pleine maturité. Un rosé harmonieux
et persistant®®

VARLDENS VINER 30-06-2009 MEDAILLE D'OR
¢ Avec sa frdicheur et ses notes de groseille,
c'est le vin de tous les repas. Acidité marquée,
notes de baies rouges provenant de la
macération pelliculaire, longueur surprenante.
A ce prix, une vraie valeur sure.”®
GUIDE HUBERT 2009 30-05-2009
TENOR DE I’ANNEE - 5 VERRES
¢ Robe d'un rose vif et intense, nez superbe,
exprimant un fruit éclatant, avec de tres jolies
notes florales et exotiques. Bouche ample,
dense, charnue et fondante, avec du gras,
beaucoup de fruit et une excellente vivacité
en finale ; un magnifique rosé plein de charme
et d'équilibre.*®




CHATEAU COUHINS-LURTON

BLANC 2007
LA REVUE DU VIN DE FRANCE GRANDS
CRUS 2007 0/-09-2009 15.5/20

¢ Un blanc trés bien vinifié et élégant, charnu,
rond frais, long et équilibré, offrant un fruit
tres expressif et de jolies nuances vanillées
et fumées.”®
CUISINE ET VINS HORS SERIE 0/-09-2009
16/20
““Le costume du 2007 va bien aux blancs
des Graves qu'ils soient au nord ou au sud

et en particulier au Pessac Léognan d’André

it Lurton. Ce 100% Sauvignon posséde la

finesse attendue avec cette vivacité de
Couhins Lurton mise en évidence par
I'année. La délicatesse du palais
n'entache en rien sa persistance, la

longueur est parfaite et le vin donne une

promesse d'avenir certain.”®

DECANTER 0/-07-2009 %% %%

¢ Fleurs blanches et fruits blancs d'été aériens.
La bouche est délicieuse, dominée par le
Sauvignon sur une pointe de bois fondu.
Totalement sec, mais il y a de la matiére et
du fruit. Grande pureté. A partir de 2009.>°
WINE ENTHUSIAST 30-06-2009 92/100

¢ 100% Sauvignon, inhabituel pour un Pessac-
Léognan, qui contiendrait normalement
également du Sémilllon. Pur, frais mais doté

d'un véritable potentiel de vieillissement. Pour

l'instant, les fruits blancs, groseille et poire,
sont délicieux, la structure est fraiche avec
une pointe de bois épicé. Capsule a vis.””
DECANTER |6/ 1-2009
VIVEMENT RECOMMANDE 17 %%%%

¢ Fleurs blanches et fruits d'été. Du boisé
fondu, totalement sec mais avec de la
matiere/du fruit. A partir de 2009.*°

- franc, puissant, avec du fruit et

CHATEAU DE
BARBE BLANCHE
2007
GUIDE HACHETTE DES VINS 2010 0/-09-2009
““Lorsqu'il accéde au tréne de France, Henri
IV apporte a la couronne son royaume de

Navarre et quinze comtés et duchés dont
celui incluant Barbe Blanche. Aujourd’hui,
vous y découvrirez un vin authentique,
racé, au bouquet boisé. Le caractere fruité

appardlt en bouche, tout en douceur,

COUCHEROY

BLANC 2007
GUIDE HACHETTE DES VINS 2010
01-09-2009

“Un vin tendance, 100 % Sauvignon, au
bouquet exubérant marqué par le
pamplemousse, le grillé et la rose.

Franc et généreux, le palais s'inscrit
dans le méme esprit avec une belle
matiére, un bon volume et une finale
toastée. A boire ou a garder un peu.””

enrobant des tanins encore fermes.
Attendre deux ou trois ans pour que
bois et tanins se fondent.*”

CHATEAU DE ROCHEMORIN

BLANC 2008 BLANC 2007
LE POINT COUP DE COEUR /505-2009 DECANTER 0/-07-2009 % %%
16.5-17/20 ““Fleurs raffinées, du fruit, des épices discréte.

¢ Floral, sucrosité, bouche douce, élégante, Vif, calme et serein. Précisément pondéré,
trés fraiche, bonne acidité, un vin séduisant \ finale élégante. Bonne minéralité. A partir
avec du fond, finale péche blanche, trés & ) ‘. de 2010
persistante. Vin trés pur. 2010/ 10ans.”® -
JACQUES DUPONT

- CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN
ié“‘:—f 2009 25-05-2009 MEDAILLE D'OR

BLANC 2008

ROUGE 2005 =
DECANTER /6-/1-2009 LA REVUE DU VIN DE FRANCE
VIVEMENT RECOMMANDE 16,66 %% %% NUMERO SPECIAL 30-06-2009 15.5-

¢ Arbmes vifs de fruits rouges. Frafcheur en 17.5120 . i
bouche, tanins fermes mais souples. ““Nez complexe de fruits blancs mdrs et
A partir de 2010. d'épices. Belle minéralité. Bouche fruitée,

grasse et fondante, avec de la frafcheur, de la
ROUGE 2007 longueur pour ce beau blanc équilibré, puissant
LA REVUE DU VIN DE FRANCE GRANDS S 10 foris??
CRUS 2007 0/-09-2009 14.5/20 et raffiné a la fois.

¢ Nez épanoui de fruits rouges et noirs, avec ROUGE 2007
de subtiles notes florales; bouche franche et LA REVUE DU VIN DE FRANCE 0/-06-2008
fruité avec des tanins assez présents et de la 15-13/20

“¢ Fruité, harmonieux, et a la texture serrée et
charnue et au bel équilibre, voici un joli vin au
bon potentiel de garde.””

ROUGE 2008
LE POINT /5-05-2009 15/20

¢ Réglisse, fruits rouges, bouche douce, bien
fondue, joli fruit, un vin bien travaillé pour le
millésime, pas trop d’extraction, frais, délicat.
2013/10 ans.>® JACQUES DUPONT

fraicheur pour ce vin élégant et facile a boire.””

ROUGE 2008
LA REVUE DU VIN DE FRANCE
15-05-2009 15-16/20

““Nez fondu de fruits noirs, de giroflée et
dépices. En bouche, Couhins-Lurton est

des tanins qui devront se fondre.
Du potentiel.”
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